
Aperitivo con prelibatezze dello chef
Drink fruttato analcolico all’ananas e zenzero

Calice di Rebola Colle di Rimini della cantina biologica de “Il mio Casale”

Antispasto
Crudaiola di fave, primo sale e rughetta

Pan brioche in verde accompagnato da cacciatorino del contadino

Cascioncino al farro con erbe di campo e taggiasche

Primi
Cappelletti fatti a mano in ristretto di cappone

Cannelloni di crepes alle punte di asparagi, con datterini e  basilico fresco

Secondo 

Agnello della tradizione dorato al forno

Patate aromatiche alle erbe

Carciofi stufati al timo

Dolce
Mousse al cioccolato, con chantilly, fragole e riccioli al fondente

Colomba bio di nostra produzione lievitata 24 ore con impasto madre

Uovo pasquale

La Grotta della Giamaica

Menù di Pasqua 2025

 Vino IGT Bio dell’Azienda Agricola “Il mio Casale”,  

acqua minerale, caffè, digestivo

Euro 56,00
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